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Régional Produit labellisé Bio Origine France Plat signature
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine française.

 

Menu tradition

Lu
nd

i

Friseline de la ferme du Mélantois (59)  - Vinaigrette au ketchup
Saucisse de poulet 
/Poisson pané 100 % filet MSC
Gratin de courgettes et pommes de terre
Pont l'Evêque AOP 
*

M
ar

di
Carottes râpées - Vinaigrette au citron
Bouchées mozzarella tomate
Purée de pommes de terre
Fruit de saison
*

M
er

cr
ed

i

Haricots verts Bio  - Vinaigrette
Emincé de dinde  - Sauce paprika
/Boulettes de soja - Sauce paprika
Boulghour Bio  
Yaourt sucré
*

Je
ud

i

Gaspascho (froid) 
Allumettes de porc - Sauce Arrabiata
/Boulettes de soja - Sauce arrabiata
Penne Bio 
Crème dessert au chocolat
*

Ve
nd

re
di Concombre - Vinaigrette ciboulette

Poisson et riz Bio façon paëlla 
Feuilleté craquant aux abricots 
*


