
FROMELLE ECOLE DES COBBERS T 1
Du 02/12/2024 au 06/12/2024

Régional Produit labellisé Bio Plat signature Origine France
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine française.

 

Menu tradition

Lu
nd

i

Céleri râpé  - Sauce rémoulade
Poisson pané 100 % filet MSC
Gratin de pommes de terre Bio et brocolis 
Orange Bio 
*

M
ar

di

Velouté aux champignons
Sauté de porc  - Sauce Tandoori
/Émincé végétal de pois Bio  - Sauce tandoori
Riz d'or BIO aux légumes 
Yaourt sucré de la Ferme des anneaux (59) 
*

M
er

cr
ed

i
Je

ud
i Salade verte - Vinaigrette

Gratin de pommes de terre BIO et poireaux du Ternois au fromage à raclette 
Crème dessert à la vanille
*

Ve
nd

re
di

Pizza napolitaine ( farine Bio, Emmental Bio ) 
Jambon blanc Label Rouge
/Beignets de calamars à la romaine
Macaronis Bio 
Emmental Bio râpé 
Clémentine - Spéculoos de la St Nicolas
*


