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Régional Origine France Bio Produit labellisé Plat signature
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Toutes nos viandes de bœuf, porc, veau et volaille sont d'origine française

 

Menu tradition

Lu
nd

i

Velouté  d'endives de la ferme du Mélantois (59) 
Rôti de dinde  - Sauce à la moutarde à l'ancienne
/Omelette nature - Sauce à la moutarde à l'ancienne
Haricots verts Bio persillés 
Pommes de terre vapeur  
Camembert Bio 
*

M
ar

di
Carottes Bio locales râpées  - Vinaigrette ciboulette
Gratin de gnocchis à la provençale
Pomme HVE
*
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Rosette 
/Oeuf dur - Sauce mayonnaise
Poisson pané 100 % filet MSC
Ratatouille
Semoule Bio 
Yaourt aromatisé
*
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re
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Soupe de pois cassés 
Sauté de porc  - Sauce Blackwell
/Quenelles natures - Sauce Blackwell
Pommes de terre rissolées
Gâteau au chocolat du chef ( farine Bio ) 
*


