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Bio Régional Plat signature Origine France Produit labellisé
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour l'origine des viandes.

 

Menu tradition

Lu
nd

i Carottes Bio râpées  - Vinaigrette
Gratin de pommes de terre BIO et poireaux du Ternois au fromage à raclette 
Crème dessert chocolat au lait de la Ferme des Anneaux 
*

M
ar

di

Velouté de chou fleur frais 
Paupiette de veau  - Sauce champignons frais
/Marmite de poisson  - Sauce champignons frais
Coquillettes Bio aux pois chiches 
Emmental Bio râpé 
Orange Bio 
*

M
er

cr
ed

i
Je

ud
i

Potage de potimarron  
Rôti de porc Label Rouge  - Sauce à la moutarde à l'ancienne
/Bouchées de légumes - Sauce à la moutarde à l'ancienne
Haricots verts Bio persillés 
Pommes de terre BIO vapeur  
Camembert Bio de Vendeville 
*

Ve
nd

re
di

Pizza napolitaine ( Farine Bio, Emmental Bio ) 
Fricassé de saumon  - Sauce à l'oseille
Riz Bio Pilaf 
Compote pomme Bio 
*


